
학점은행제 정보공시

2018년 2월 공시자료

한국외식조리직업전문학교(부평)



공시시기 2018년 2월 기관명 한국외식조리직업전문학교(부평)

1. 기관 운영규칙 시설 등 기본 현황

나. 교사(校舍) 등 시설 현황

No. 시설구분 실수 총확보면적(m) 비고

총: 9건

1 강의실 5 450

2 교강사휴게실 1 84

3 도서실(자료실) 1 18

4 락커룸 2 84

5 상담실 3 13

6 실습실 12 1009

7 학습자휴게실 2 56

8 행정실 2 158

9 회의실 2 43



공시시기 2018년 2월 기관명 한국외식조리직업전문학교(부평)

2. 평가인정을 받은 학습과정 현황 및 그 운영에 관한 사항

가. 평가인정 학습과정 현황

학습과목명 이론/실습 학점 이수시간 학급수 급당정원 총정원 유효시작일 유효종료일 비고

총: 29건

디저트프리젠테이션 실습 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

메뉴관리론 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

베이커리경영론 이론 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

서비스매너 이론 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

식생활과건강 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

식생활관리 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

식음료개론 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

식품및조리원리 이론 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

식품재료학 이론 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

식품학 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

양식조리실습Ⅰ 실습 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

양식조리실습Ⅳ 실습 3 8 1 40 40 2014-03-01 2018-06-30

연회실무실습 실습 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

영양학 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

외식기업사례연구 이론 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

외식산업창업및경영 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

일식조리실습Ⅰ 실습 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

조리과학 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

조리실무영어 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

조리용어 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

조리이론 이론 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

주방설비론 이론 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

중식조리실습Ⅱ 실습 3 8 2 40 80 2014-03-01 2018-06-30



카페메뉴 실습 3 8 2 40 80 2014-03-01 2018-06-30

케익데코레이션실습 실습 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

특수빵실습 실습 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

한식조리실습Ⅰ 실습 3 15 4 40 160 2017-03-01 2021-02-28

현대케익디자인실습 실습 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28

화과자실습 실습 3 15 2 40 80 2017-03-01 2021-02-28



공시시기 2018년 2월 기관명 한국외식조리직업전문학교(부평)

2. 평가인정을 받은 학습과정 현황 및 그 운영에 관한 사항

나. 연간 학습과정 운영 일정

학습과목명 이수기간 개설예정시기 학습자모집 예정시기

총: 60건

냉동생지제빵실습 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

디저트프리젠테이션 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

라떼아트실습 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

메뉴관리론 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

베이커리경영론 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

색채학 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

서비스매너 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

설탕공예실습 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

세계음식문화 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식당경영론 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식생활과건강 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식생활관리 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식음료개론 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

식탁화예 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식품및조리원리 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식품재료학 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

식품학 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

양식조리실습Ⅰ 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

양식조리실습Ⅱ 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

양식조리실습Ⅲ 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

양식조리실습Ⅳ 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

에스프레소추출실습 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

연회실무실습 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

영양학 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

와인학개론 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지



외식기업사례연구 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

외식산업론 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

외식산업창업및경영 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

일식조리실습Ⅰ 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

일식조리실습Ⅱ 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

제과실습Ⅰ 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

제과실습Ⅱ 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

제과제빵재료학 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

제과제빵학 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

제빵실습Ⅰ 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

제빵실습Ⅱ 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

조리과학 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

조리실무영어 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

조리용어 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

조리이론 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

주방설비론 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

주장관리 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

중식조리실습Ⅰ 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

중식조리실습Ⅱ 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

카페메뉴 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

칵테일실습Ⅰ 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

칵테일실습Ⅱ 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

커피배전실습 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

커피학개론 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

컨벤션�연회기획 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

케익데코레이션실습 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

특수빵실습 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

푸드스타일링기초실습 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

한국병과실습 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

한식조리실습Ⅰ 15 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지

한식조리실습Ⅱ 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

한식조리실습Ⅲ 8 2018년 1학기 2018년 2월 28일까지



한식조리실습Ⅳ 8 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

현대케익디자인실습 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지

화과자실습 15 2018년 2학기 2018년 8월 31일까지



공시시기 2018년 2월 기관명 한국외식조리직업전문학교(부평)

5. 학습비 및 회계에 관한사항

가. 학습과정별 학습비

학습과목명 이론/실습 학점 이수기간 학습비 비고

총: 5건

양식조리실습Ⅳ 실습 3 8 650,000

조리과학 이론 3 15 450,000

조리실무영어 이론 3 15 450,000

중식조리실습Ⅱ 실습 3 8 650,000

카페메뉴 실습 3 8 650,000


